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GASTRONOMY

NASIMI HLAVNYMI HODNOTAMI SU

KVALITA, SPOKOJNOST ZAKAZNIKA
A CAS DODANIA

TEXT AFOTO OMES

Podnikanie v gastronomii je vzhladom na svoju mnohostrannost a silnu konkurenciu jednym

o s v/

v/

z najtazsich biznisov vobec. Preto sa mayjitelia hotelov, reStaurdcii i dalSich gastronomickych prevddzok
potrebuju opriet o spolahlivého a stabilného partnera. Takym je spolocnost OMES, ktord uz viac ako
26 rokov prindsa svojimi kvalitnymi sluzbami a Sirokym portfoliom produktov do oblasti gastro biznisu

,Staviame na skiisenostiach
a seriéznom pristupe ku
kazdému zdkaznikovi

a verime, Ze cit pre kvalitu
je hlavnym prvkom
podnikatelského tispechu.”
Peter Latko, konatel,

OMES, spol.sr. 0.

NASE PROJEKTY:

» referencna prevddzka, kde
zékaznik ziska kuchyru za
2/3 ceny, ako aj vyhody
individualinych zmluvnych
podmienok, vyhodu
prioritného zékaznika,
predlZzenu zaruku, technicky
a kucharsky full servis;

v
M

vzorova kuchyna, v ktorej

sa nachadzaju Styri modely
kuchynskych prevadzok

s dispozi¢nym navrhom

a rozpoctom tak, aby boli
okamzite aplikovatelné v praxi;

v
M

podpora kolektivnych aj
individualnych Sportov,
napriklad bezeckého timu
OMES RUNNING TEAM pod
vedenim Stefana Stefinu

TOP HOTELIERSTVO/HOTELNICTVI

novu dimenziu spoluprdce.

Majitel restaurdcie to naozaj nemd jednoduché. Musi
byt dobrymi organizitorom, personalistom, zdso-
bova¢om, pldnova¢om, analytikom, obchodnikom,
marketérom, ¢asto aj technikom a zru¢nym pomoc-
nikom v kuchyni. Vlastnit alebo prevddzkovat res-
taurdciu nie je iba o vareni, je to aj o vybudovani
efektivneho systému riadenia a prevadzky gastro biz-
nisu. Mgr. Peter Latko, konatel spolo¢nosti OMES,
vie, Ze cit pre kvalitu je hlavnym prvkom podnikatel-
ského uspechu. Aké dalsie faktory ovplyviuja uspes-

né podnikanie, ndm prezradil v na§om rozhovore.

Ako dlho fungujete na slovenskom trhu; aké boli va-
e zaciatky?

Zaciatky naej firmy siahaji do roka 1992, ked'sme sa
primarne venovali servisu elektrickych velkokuchyn-
skych zariadeni pre verejné zariadenia spolo¢ného
stravovania. S narastajicimi poziadavkami trhu a roz-
vojom spolo¢ného stravovania v sitkromnom sektore
sme sluzby postupne rozirovali o montdz, odborné
skusky a dispozi¢né navrhy celych prevadzok. Od ro-
ka 2000 mame v ponuke kompletny sortiment pro-
duktov a sluzieb; d sa povedat, ze aj novu etapu
nasej firmy. Rozhodli sme sa klientom poskytovat
»full servis“ a byt tak pre nich partnerom, ktory za-
bezpedi plynuly chod technolégie previdzky a umoz-
ni im naplno sa venovat ich podnikatelskej ¢innosti.
Dnes ponukame $iroku $kalu profesionalnych gastro-
zariadeni a priemyselnej pra¢ovnickej techniky.

Aké sti nosné znacky vasej spoloénosti?

Spolupracujeme s renomovanymi znac¢kami, preto-
ze chceme na néd$ trh prindgat profesionalitu a sve-
tov troven. Nasou nosnou znackou je FAGOR

Industrial, ¢len skupiny ONNERA Group, ktord je
medzindrodnou obchodnou skupinou, poskytuju-
cou technologické rie$enia pre re§tauratné a stravo-
vacie zariadenia, pra¢ovne a chladiarenské aplikécie.
O 8irke jej portfolia sved¢i aj fakt, Ze len touto zna¢-
kou dokazeme vybavit prevadzku a dodat takmer 90
percent vSetkych potrebnych zariadeni, od pripravy
cez horizontdlne a vertikélne varenie, aZ po umyvanie
a vydaj jeddl. O tom, Ze sme jej spolahlivym partne-
rom, sved¢i aj dvojndsobné ziskanie ocenenia predaj-
ca roka na Slovensku.

Akd je vizia firmy do budiicnosti?

Chceme viac spolupracovat s roznymi odbornik-
mi z oblasti gastronémie. Dbdme na dobré vztahy
so Zvizom kuchdrov a cukrirov Slovenska, ako aj
s r6znymi odborovymi a zdujmovymi organizéciami.
Planujeme aj vlastny OMES CUP v Ziline. Chceme
podporovat mladé talenty v oblasti gastrondmie.
Nasim cielom je viac expandovat a prinasat optimal-

ne rie$enia pre nasich zdkaznikov v suvislosti so zni-
zovanim energetickej ndro¢nosti naich zariadeni.




GASTROZARIADENIA & PRAGOVNICKA TECHNIKA

spol. s r.o.

U emesZs

Profesionalne gastrozariadenia, pracovnictvo a potrebné prisluSenstvo pre vSetky HoReCa prevadzky.
0d navrhu, cez realiziciu, aZ po zaskolenie personalu...
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